Felles løft for lokal mat!
PROGRAM Dagsseminar 19.april

Morramat:


Velkommen til felles løft!
11.00-11.15 Ankomst og registrering

 11.15-11.30


Velkommen til seminar om lokal mat v/ møteledere

Formiddagsmat: 
Hva kan vi lære av andres erfaringer?

11.30-12.20 Lefsekjerringa i Dyrøy, Elin Hind

 



Pruglhei Gård, Stein Pruglhei 

 12.20 - 13.00 


Paneldialog  - Hvordan skape et felles løft for lokal mat?

 13.00 - 13.45


Minglelunsj i lysthuset  

Nons: 


Ulike perspektiver på lokal nisjemat

 13.45-14.00


Kjøpmannens perspektiv på lokale nisjematprodukter v/ Joker





Tennevoll, Ole-Johnny Røstvold

 14.00- 14.30


Nord-norsk tradisjonsmat og mat som kultur. Viktige elementer i 

fremtidig reiselivsutvikling i Nord-Norge v/ Anne Lene Lie, Trollviken 

Gjestegård.

 14.30-14-50


Lokal mat og hygienekrav, hindring- eller ikke? Mattilsynet v/ 





distriktssjef Hilde Haug 

 14.50- 15.30


Minglepause med smaksprøver / standvirksomhet

Middagen: 

LOKAL NISJEMAT – FELLES LØFT?

 15.30-15.45


Kartlegging lokal mat i ”GNIST-kommunene”  v/ Indre 





Sør-Troms Forsøksring, Ragnvald Tollefsen. 

 15.45- 16.15


Lokale matspesialiteter gir økt verdiskaping! Nordnorsk 





Kompetansesenter på Holt, prosjektleder Stig Ulvang. 

 16.15- 16.30


Jeg Fant Jeg Fant, utviklingsprogram for 

”matetablerere” i Troms v/ Fylkesmannens Landbruksavdeling, Siv Eilertsen.

 16.30-17.00


Småskala mat og noen eksempler på hvordan Innovasjon Norge kan

 



bidra v/  Gunnar Kvernenes.
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