Til alle interesserte!

Du inviteres herved til dagsseminar:  

Felles løft for lokal mat

Tidspunkt: 



Tirsdag 19. april kl 11-18
Sted: 




Sjøvegan Kulturhus
Egenandel inkl lunsj:
 

kr. 300

Påmeldingsfrist:


Bindende påmelding innen mandag 18.april. 

 




Faktura blir tilsendt etter påmelding.

Påmelding:



GNIST v/ Dyrøyseminarsenteret tlf  77189200 eller 






stig@stokkland.no (evt bruk kontaktskjema






på www.gnist.biz)

Vi byr på et spennende seminar med en frisk ramme. Vi har fått tak i foredragsholdere som kan gi oss gode innspill fra ulike ståsted. Det blir tid til å bli kjent og ”mingle” i pausene. Det blir paneldialog der vi får friske innspill fra aktørene. Kanskje får vi til og med noen smaksprøver!
Innledere:

Stein Pruglhei fikk den nasjonale BU-prisen i 2003 for sin satsing på Pruglhei Gård i Rana, kombinasjon gårdsutsalg, servering, slakting og produksjon.

Lefsekjerringa Elin Hind er ei frisk dame som har satset på lefsebakeri og kafé i Brøstadbotn.

Anne Lene Lie bygger opp Trollviken Gjestegård med matkultur i sentrum i Herjangen, og hun er i innspurten med bok om nordnorsk matkultur.

Kjøpmann Ole-Johnny Røstvold driver Joker Tennevoll 

Ragnvald Tollefsen på Indre Sør-Troms Forsøksring har gjort en kartlegging av lokal mat-initiativer i GNIST-kommunene.

Hilde Haug er Distriktssjef for Midt-Troms i Mattilsynet.

Gunnar Kvernenes er nestleder og matkontakt i Troms i Innovasjon Norge 

Stig Ulvang er prosjektleder for lokal mat ved Nord-Norsk Kompetansesenter Holt. 

Siv Eilertsen arbeider med tilrettelegging og mobilisering lokal mat hos Fylkesmannens Landbruksavdeling

Bakgrunn og målsetting

På landsbasis skjer nå en sterk bevisstgjøring omkring norsk mat. Det etableres mange nye småskala matprodusenter, både som tilleggsnæring til  gårdsbruk og som uavhengige produsenter. Flere og flere serveringsbedrifter benytter lokale råvarer i sin meny og det blir mer og mer vanlig å finne lokale nisjeprodukter i matbutikken. 

GNIST-programmet har gjort en kartlegging av hva som rører seg innenfor mat i våre fire kommuner. Vi har gårdbrukere som supplerer sin hovednæring med jordbær, grønnsaker eller annet. Det produseres honning, det selges svinekjøtt direkte fra gård, det selges egg fra frittgående høns, det produseres lefser og mer til. Mye spennende, men potensialet er mye mye større! Derfor sender vi  nå utfordringa til politikere, næringsarbeidere, reiselivsbedrifter, produsenter og  etablerere i Dyrøy, Salangen, Gratangen og Lavangen , der  vi setter fokus på lokal mat som mulighetsområde i våre kommuner. Kan vi sammen skape lønnsom næringsutvikling basert på våre naturressurser - og samtidig styrke vår lokale identitet og kultur?

Dagsseminaret blir en felles arena, et første steg mot et felles løft for lokal mat!

Se vedlagt program! Vær snar og meld deg på. Felles løft for lokal mat er en unik sjanse til å lære, få viktig informasjon, bli inspirert og knytte viktige nettverk!!

Med matnyttig hilsen

GNIST-programmet

________________________
__________________________

Stig Stokkland
Ragnvald Storvoll

Ansvarlig bedriftsrettede tiltak
Prosjektleder
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